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Manuel Technique
L’ Initiative pour le Cajou Africain (iCA) a pour principal
objectif d’améliorer la compétitivité de la production
africaine de noix de cajou et de réduire durablement
la pauvreté dans les cinq pays du projet, à savoir le
Bénin, le Burkina Faso, la Côte d’Ivoire, le Ghana et le
Mozambique.

Le succès sur le marché mondial dépend de la
production d’un volume important de noix de qualité
supérieure. C’est pourquoi l’iCA s’efforce en priorité
d’aider les producteurs africains de noix de cajou à
satisfaire aux normes de qualité internationales en leur
prodiguant des conseils et en assurant des formations
à tous les stades du processus de production. La
Deutsche Gesellschaft für Technische Zusammenarbeit
(GTZ) GmbH, une entreprise fédérale de la coopération
internationale pour le développement durable opérant          AVANT-PROPOS
sur tous les continents de la planète, gère les actions de
formation destinées aux paysans dans les domaines de
la maintenance, de l’accroissement des rendements, du
traitement post-récolte, de la gestion des coopératives et
de la satisfaction des exigences spécifiques du marché.
L’initiative coopère à la fois avec des prestataires de
services publics et privés et identifie des « paysans-
leaders » qui, en fin de compte, seront capables de
former d’autres paysans.
                           Ce manuel technique expose les critères physiques
                           utilisés par les opérateurs du marché international
                           pour mesurer la qualité des noix de cajou brutes.

                           Les principaux critères utilisés sont :
                           l’Out Turn, l’humidité, le grainage et le taux de dé-
                           faut.

                           Le contrôle qualité est une étape dans la commer-
                           cialisation des noix brutes qui exige des compéten-
   Ce manuel technique     ces et de la rigueur.


              présente     Ce manuel a pour objectif de faciliter la formation de
                           contrôleurs qualité spécialisés dans l’évaluation de
   les critères utilisés   la qualité des noix de cajou brutes.


pour mesurer la qualité    Ce manuel a été conçu à partir de l’expérience de terrain des
                           partenaires suivants :

      des noix de cajou
     brutes (anacarde).
      Quelles sont les         L’amande : elle est principalement consommée sous forme
                          grillée et salée : amande de bouche. Sous forme broyée, elle est
                          utilisée par l’industrie alimentaire (Chocolaterie, Pâtisserie et
 parties utilisables du   biscuiterie). Par pressage des amandes, on obtient une huile
                          utilisée en cosmétique ou dans les préparations culinaire.
fruit de l’anacardier ?
                              Le baume : appelé aussi Cashew Nut Schell Liquid (CNSL)
                          a de multiples usages dans l’industrie. Extrait de la coque,
                          ce liquide appelé Acide Anacardique, est employé après
                          purification dans la fabrication de produits chimiques. Ce
                          liquide est dangereux et ne doit pas être manipulé avec les
                          mains nues. Sa manipulation nécessite l’utilisation de l’huile,
                          des gants, etc.


                              La pomme : elle est juteuse, légèrement parfumée, acide
                          et très riche en vitamine C. Cette pomme peut être consommée
                          par l’homme. On peut en extraire du jus pour faire de l’alcool,
                          du vinaigre et du sirop.


                             La coque : une fois l’amande retirée, la coque sert
                          de combustible pour la cuisson ou le séchage, dans la
                          transformation des noix.


                              Les pellicules : elles sont parfois utilisées comme les
                          coques ou en tant que complément à l’alimentation du bétail.
                          Elles sont parfois utilisées pour fabriquer des teintures.
                                                                   Qui mesure la qualité des
                                                                   noix de cajou brutes ?
Dans la commercialisation des noix brutes, la qualité est          (Abidjan, Tema, Lomé par exemple), les exportateurs contrôlent
mesurée à plusieurs niveaux :                                      systématiquement la qualité des lots de noix reçues des
                                                                   régions productrices.
                        • au niveau des producteurs
                        Les producteurs s’assurent de la qualité
                        des noix qu’ils vendent en vue d’éviter    • au 
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